
MITTAGSKARTE   
täglich von 12.00 bis 14.30 Uhr 
außer Samstags, Sonntags und an Feiertagen 
 
 

REIS   
 

1000  KHAO PHAD PAK         
  Gebratener Reis mit Ei und Gemüse 
 
1001  KHAO PHAD GAI         
  Gebratener Reis mit Hühnerfleisch , Ei und Gemüse    
 
1002  KHAO PHAD GUNG         
  Gebratener Reis mit Garnelen ,Ei und Gemüse 
 
1003  KHAO PHAD NUA         
  Gebratener Reis mit Rindfleisch ,Ei und Gemüse 
 

  NUDELN   
 
1004  PHAD THAI GAI         
  Gebratene Thai-Nudeln mit Hühnchenfleisch ,Ei und Gemüse 
 
1005  PHAD THAI GUNG         
  Gebratene Thai-Nudeln mit Garnelen ,Ei und Gemüse 
 

1006  PHAD  KI MAU MOO  (scharf)         
  Gebratene Thai-Nudeln mit Schweinefleisch ,Ei und Gemüse  

in Chilli-Sosse   
 

1021  PHAD  KI MAU GAI  (scharf)         
  Gebratene Thai-Nudeln mit Hühnchenfleisch ,Ei und Gemüse  
 

1022  PHAD  KI MAU GUNG  (scharf)         
  Gebratene Thai-Nudeln mit Garnelen, Ei und Gemüse   
 
1007  MEE PHAD GAI          
  Gebratene Gelb-Nudeln mit Hühnchenfleisch, Ei und Gemüse 
 
1008  MEE PHAD NUA          
  Gebratene Gelb-Nudeln mit Rindfleisch, Ei und Gemüse 
 
1023  MEE PHAD GUNG         
  Gebratene Gelb-Nudeln mit Garnelen, Ei und Gemüse 
 
 
 
 
 
 
Für extra gebratene Nudeln / gebratenen Reis berechnen wir pro Person 2,00 EURO 



MITTAGSKARTE   
täglich von 12.00 bis 14.30 Uhr 
außer Samstags, Sonntags und an Feiertagen 

 

  SCHWEIN   
 
1009  MOO PHAD RUAM MIT        
  Gebratenes Schweinefleisch mit verschiedenen Gemüsen 
 

1010  MOO PHAD PRIK          
  Gebratenes Schweinefleisch mit Paprika und Zwiebeln 
 

1011  CHU CHI MOO           
  Schweinefleisch mit grünem Pfeffer, Gemüse, rotem Curry und 
  Kokosmilch  
 

  RIND   
 
1012  NUA PHAD PHAK RUAM MIT      
  Rindfleisch mit verschiedenen Gemüsen in Austernsoße 
 

1013  PHAD PET NUA          
  Rindfleisch mit Gemüse, Zitronenblättern,rotem Curry 
  und Kokosmilch 
 

1014  NUA PHAD KAPRHRAO        
  Gebratenes Rindfleisch mit Chilli und Thai Basilikum 
 
1024  NUA PHAD KRATIAM PRIKTHAI      
  Gebratenes Rindfleisch mit grünem Pfeffer, Gemüse 
  in Knoblauchsosse 
 

  HUHN   
 
1015  GAI PHAD PHAK RUAM MIT       
  Gebratenes Hühnchenfleisch mit verschiedenen Gemüsen in 
  Austernsoße 
 

1016  GAI PHAD PRIK          
  Gebratenes Hühnchenfleisch mir Paprika, Zwiebeln in  
  Chillisosse 
 
1017  GAI PHAD MET ME MUANG  ด      
  Gebratenes Hühnchenfleisch mit Cashewnüssen und Gemüse 
 
1025  GAI PRIAW WAAN        
  Knuspriges Hühnchenbrustfilet mit Gemüse in süss-saurer  
  Soße 
 
 Für extra gebratene Nudeln / gebratenen Reis berechnen wir pro Person 2,00 EURO
  



MITTAGSKARTE   
täglich von 12.00 bis 14.30 Uhr 
außer Samstags, Sonntags und an Feiertagen 

 

  ENTE   
 
1018  PED PRIAW WAAN        
  Geröstete Ente mit Gemüse in suess-saurer Soße

1019  PED PRAD PRIK    
  Geröstete Ente mit Paprika, Zwiebeln in Chilli-Sosse

1020  PED PHAD PRIK KAENG    
  Geröstete Ente mit Gemüse in rotem Curry und Kokosmilch 
 

1026  KAENG KRA  HRI PED           
  Geröstete Ente mit Ananas in gelben Curry und Kokosmilch 
 
 

  FISCH   
 
1027  PLAA PRIAW WAAN        
  Knuspriges Zanderfilet mit süss-saurer Soße  
 

1028  CHU CHI PLAA            
  Geröstetes Zanderfilet mit Gemüse in rotem Curry  
  und Kokosmilch 
 
 
 
   
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Für extra gebratene Nudeln / gebratenen Reis berechnen wir pro Person 2,00 EURO 
   



VORSPEISEN   
 
 
1  PO PIA   
  Gefüllte Thai- Frühlingsrollen mit  Chilli-Soße 
 
2  GIO THOOD         
  Gebackene WAN TAN mit süss-saurer Chilli- Soße 
 
3  SATEK GAI          
  Hühnerfleisch am Spieß mit Erdnuss-Soße 
 
4  KHAI YAD SEI MOO    ไขยัดไสหม ู      
  Thai Omelette mit Schweinefleisch,Tomaten und Zwiebeln 
 
5  KANOM PRANG NAA MOO       
  Gebackene Toast-Ecken mit Schweinehack und  

süss-saurer Chilli-Soße 
 

6  GUNG SUP BEENG THOOD       
  Garnelen in Teig gebacken mit süss-saurer Chilli-Soße 
 
7  SATEK GUNG   
  Garnelen am Spieß mit Erdnuss-Soße  
 
8  PLAA MUEK WONG THOOD   
  Gebackene Tintenfischringe mit süss-saurer Chilli-Soße 
 
9  GRADUG MOO THOOD KRATIEM PRIK THAI      

Knusprig gegrillte Rippchen nach Thai Art in grünem  
Pfeffer und Knoblauch mariniert mit delikater Chilli-Soße 
 

65  KROPOK        ขาวเกรียวทอด      
  Garnelenchips 
 
66  THOOD MAN PLAA         
  Fischküchlein mit süss-saurer Chilli-Soße 
 
67  SAIKROOG THAI         ไสกรอกทอด      
  Gebratene Thai-Wurst mit frischem Ingwer und Knoblauch 
 
 
 
 
Für extra gebratene Nudeln / gebratenen Reis berechnen wir pro Person 2,00 EURO 



VORSPEISEN  

 
 
 
150  Gemischte Vorspeisen für 2 PERSONEN , bestehend aus :   
  Frühlingsrollen, gebackenen WAN TAN, gebackenen Tintenfischringen, 
  und gebackenen Toast-Ecken mit Schweinehack  
  mit süss-saurer Chilli-Soße 
   

           
 
 
 
 
 
 
 
151  Gemischte Vorspeisen für 2 PERSONEN , bestehend aus : 
  Hühnerfleisch am Spieß mit Erdnuss-Soße 
  Garnelen am Spieß mit Erdnuss-Soße 
  Fischküchlein mit süss-saurer Chilli-Soße 
   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Für extra gebratene Nudeln / gebratenen Reis berechnen wir pro Person 2,00 EURO 



SUPPEN als VORSPEISE   
 
10  TOM JUD WUN SENT SAB        
  Suppe mit Glasnudeln und Schweinehack     
 

11  TOM YAM GAI            
  Hühnersuppe mit Pilzen 
 

12  TOM KHAA GAI           
  Hühnersuppe mit Pilzen und Kokosnuss-Soße 
 

19  TOM KHAA GUNG           
  Garnelensuppe mit Kokosnuss-Soße und Pilzen 
 

13  TOM KHAA TALEE           
  Meeresfrüchtesuppe mit Kokosnuss-Soße und Pilzen 
 

14  TOM YAM RUAM MIT          
  Meeresfrüchtesuppe mit pikanter Gewürzmischung 
 
15  TOM JUD PHAK RUAM MIT        
  Gemüsesuppe mit pikanter Gewürzmischung 
 

16  TOM YAM PLAA          
  Fischsuppe mit Pilzen 
 

17  TOM YAM GUNG           
  Garnelensuppe mit Pilzen - Thailändisches Nationalgericht 
 
18  GIO GUNG NAAM          
  Garnelensuppe mit WAN TAN 
 
 

SUPPEN ALS HAUPTSPEISE  
61  KEUD TIAUW NAAM   
  Nudelsuppe mit Rindfleisch oder Schweinefleisch  
  oder Hühnchenfleisch und verschiedenen Gemüsen 
 

62  SUKI YAKI MOO            
  Glasnudelsuppe mit Schweinefleisch und verschiedenen Gemüsen 
 

63  SUKI YAKI TALEE           
  Glasnudelsuppe mit Meeresfrüchten und verschiedenen Gemüsen 
 
 
 



SALAT   
 

20  YAM LANA THAI            
  Garnelen , Muscheln , Tintenfisch mit Gemüse und Chilli-Sosse 
 

21  YAM NUA            
  Rindfleischsalat nach Thai Art 
 

22  YAM PED YAN           
  Salat mit gerösteter Entenbrust 
 

23  YAM GUNG    
  Pikant gewürzter Garnelencocktail 
 

24  YAM  MOO GROB          
  Geröstetes Bauchfleisch vom Schwein nach Thai Art 
 

25  YAM WUN SENT           
  Glasnudeln mit Schweinehack und Gemüse 
 

26  YAM TALEE            
  Salat aus Garnelen, Muscheln, Tintenfisch und Seefisch 
 

27  YAM PLAA MUEK           
  Pikanter Tintenfischsalat mit Tomaten, Zwiebeln und Sellerie 
 

28  LAB TAU HU             
  Tofu-Salat nach Thai-Art (vegetarisch) 
 

29  YAM PAK            
  Pikanter Gemüsesalat nach Thai-Art (vegetarisch) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Für extra gebratene Nudeln / gebratenen Reis berechnen wir pro Person 2,00 EURO 



SALAT  
 

 
 
 

200  PLA NUA , PLA MOO    
 
  Salat aus Rinds - oder Schweinefleisch 
  mit Koriander, Limonenblättern, Zwiebeln, Thai - Basilikum, 
  Zitronengras und gerösteten Chillies nach Isaan-Art 
 
 
 
 
 
 
 

201  LAB NUA, LAB MOO, LAB GAI        
 
  Salat aus Rinds, - Schweine- oder Hühnchenfleisch 
  mit Koriander, Limonenblättern, Zwiebeln und gerösteten 
  Chillies nach Isaan-Art  
 
 
 
 
 
 
 

204  SOM TAM THAI          
 
  Salat aus frischer Papaya mit Knoblauch, Erdnüssen, Tomaten 
  und frischen Chillies  (vegetarisch)  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Für extra gebratene Nudeln / gebratenen Reis berechnen wir pro Person 2,00 EURO    



NUDELGERICHTE   
 
50  WUNT SENT PHAD THAI GUNG   
  Gebratene Glasnudeln mit Garnelen ,Ei und Gemüse 

51  PHAD THAI GAI   
  Gebratene Thai-Nudeln mit Hühnchenfleisch ,Ei und Gemüse

52  PHAD THAI GUNG   
  Gebratene Thai-Nudeln mit Garnelen, Ei und Gemüse 
 
 

53  PHAD  KI MAU MOO     
  Gebratene Thai-Nudeln mit Schweinefleisch, Ei und Gemüse  
  in Chilli-Sosse 
 

54  MEE PHAD GAI          
  Gebratene Gelb-Nudeln mit Hühnchenfleisch, Ei und Gemüse 
 

55  MEE PHAD MOO          
  Gebratene Gelb-Nudeln mit Schweinefleisch, Ei und Gemüse 
 

56  MEE PHAD NUA          
  Gebratene Gelb-Nudeln mit Rindfleisch, Ei und Gemüse 
 

57  MEE PHAD  GUNG          
  Gebratene Gelb-Nudeln mit Garnelen, Ei und Gemüse 
 

58  MEE PHAD TALEE          
  Gebratene Gelb-Nudeln mit Meeresfrüchten, Ei und Gemüse 
 

60  RAD NAAN SENT MEE MOO        
  Gebratene Nudeln mit Schweinefleisch in dicker Soße 
 

61  RAD NAAN SENT MEE TALEE       
  Gebratene Nudeln mit Meeresfrüchten in dicker Soße 
 
 
 
 
 



REISGERICHTE
 

 
 

30  KHAO PHAD PAK  
  Gebratener Reis mit Ei und Gemüse 
 
 
 
 
31  KHAO PHAD GAI   
  Gebratener Reis mit Hühnerfleisch , Ei und Gemüse 

32  KHAO PHAD MOO  
Gebratener Reis mit Schweinefleisch ,Ei und Gemüse 

 
 
 
 
 
33  KHAO PHAD GUNG   
  Gebratener Reis mit Garnelen ,Ei und Gemüse 
 
 
 
 

34  KHAO PHAD NUA   
  Gebratener Reis mit Garnelen ,Ei und Gemüse

 



  HUHN   
 
 
100  GAI PHAD PHAK RUAM MIT        
  Gebratenes Hühnchenfleisch mit verschiedenen Gemüsen 
 
101  GAI PHAD NAM MAN HOI        
  Gebratenes Hühnchenfleisch mit Brokkoli, Blumenkohl, Zwiebeln 
  in Austernsosse 
 
102  GAI PHAD KHING            
  Gebratenes Hühnchenfleisch mit Gemüse und frischem Ingwer 
 

103  GAI PHAD PRIK           
  Gebratenes Hühnchenfleisch mir Paprika, Zwiebeln in Chillisosse 
    

104  GAI PHAD KAPHRAO         
  Gebratenes Hühnchenfleisch mit Gemüse , Chilli und Thai Basilikum 
 
105  GAI PHAD MET ME MUANG  ด       
  Gebratenes Hühnchenfleisch mit Cashewnüssen und Gemüse 
 
106  GAI PRIAW WAAN         
  Knuspriges Hühnchenbrustfilet mit Gemüse in süss-saurer Soße 
 

211  GAI THOOD GOOB SAM ROT      
  Knuspriges Hühnchenbrustfilet mit Gemüse, frischem Koriander   
  in süß-sauer-scharf Orangen-/Honig-Soße 
 

107  KAENG KEUW WAAN GAI        
  Hühnerbrustfilet mit Gemüse in grünem Curry und Kokosmilch 
 

108  KAENG PET GAI          
  Hühnerbrustfilet mit Gemüse in rotem Curry und Kokosmilch 
 

109  KAENG KHA HRI GAI         
  Hühnerbrustfilet mit Gemüse in gelben Curry und Kokosmilch 
 

215  GAI PHAD BAA             
  Gebratenes Hühnerbrustfilet mit frischem grünen Pfeffer, rotem Curry, 
  Limonenblätter, Bambus-Streifen, grüne Stangenbohnen und 
  Thai-Basilikum und frischer Chilli 
 
 
 
 
 
 
 
 Für extra gebratene Nudeln / gebratenen Reis berechnen wir pro Person 2,00 EURO 



SCHWEINEFLEISCH   
 
 
70  PAD PHAK RUAM MOO GROB       
  Geröstetes Bauchfleisch mit verschiedenen Gemüsen 
 

71  MOO GROB PHAD KAPRAO        
  Geröstetes Bauchfleisch mit Chilli, Gemüse und Thai Basilikum 
 
72  MOO PHAD RUAM MIT   
  Gebratenes Schweinefleisch mit verschiedenen Gemüsen 
 
73  MOO PHAD NAM MAN HOI        
  Gebratenes Schweinefleisch mit Brokkoli, Blumenkohl und Zwiebeln 
  in Austernsoße 
 

74  MOO PHAD PRIK           
  Gebratenes Schweinefleisch mit Paprika und Zwiebeln 
 

75  MOO PHAD KAPHRAO          
  Gebratenes Schweinefleisch mit Gemüse , Chilli-Sosse und 
  Thai-Basilikum 
 
76  MOO PHAD MET MA MUANG        
  Gebratenes Schweinefleisch mit Cashew - Nüssen 
 
77  MOO PRIAW WAAN         
  Gebackenes Schweinefleisch mit Gemüse in süß-saurer Soße 
 

78  KAENG KEUW WAAN MOO         
  Schweinefleisch mit grünem Curry und Gemüse in Kokosmilch 
 

79  KAENG PET MOO           
  Schweinefleisch mit rotem Curry, Zitronenblättern und Kokosmilch 
 

80  CHU CHI MOO            
  Schweinefleisch mit grünem Pfeffer, Gemüse, rotem Curry, Morcheln 
  und Kokosmilch 
 
 
 
 
 
 
 
  Für extra gebratene Nudeln / gebratenen Reis berechnen wir pro Person 2,00 EURO 
  



RINDFLEISCH  

 
 
90  NUA PHAD PHAK RUAM MIT   
  Gebratenes Rindfleisch mit verschiedenen Gemüsen 
 
91  NUA PHAD KHING          
  Gebratenes Rindfleisch mit Gemüse und frischem Ingwer 
 
92  NUA  PHAD NAM MAN HOI        
  Gebratenes Rindfleisch mit Brokkoli, Blumenkohl, Zwiebeln  
  in Austernsoße 
 
93  NUA PHAD KRATIAM PRIKTHAI       
  Gebratenes Rindfleisch mit grünem Pfeffer, Gemüse 
  in Knoblauchsoße 
 
94  NUA PHAD MET MAMUANG        
  Gebratenes Rindfleisch mit Cashew-Nüssen und Gemüse 
 

95  KAENG KEUW WAAN NUA        
  Gebratenes Rindfleisch mit Gemüse , grünem Curry und Kokosmilch 
 

96  PHAD PET NUA          
  Gebratenes Rindfleisch mit Gemüse, Zitronenblättern, rotem Curry 
  und Kokosmilch 
 

97  NUA PHAD KAPRHRAO        
  Gebratenes Rindfleisch mit Gemüse ,Chilli-Sosse und Thai Basilikum 
 

215  NUA PHAD BAA             
  Gebratenes Rindfleisch mit frischem grünen Pfeffer, rotem Curry, 
  Limonenblätter, Bambus-Streifen, grüne Stangenbohnen und 
  Thai-Basilikum und frischer Chilli 
   
   
 
 
 
 
 
 
 

Für extra gebratene Nudeln / gebratenen Reis berechnen wir pro Person 2,00 EURO  
    



  ENTE   
 
 
110  PED PRIAW WAAN         
  Geröstete Ente mit Gemüse in süß-saurer Soße 
 
111  PED LANA THAI          
  Geröstete Ente nach Art des Hauses 
 

112  PED PRAD PRIK           
  Geröstete Ente mit Paprika, Zwiebeln in Chilli-Sosse 
 

113  PED PHAD PRIK KAENG         
  Geröstete Ente mit Gemüse in rotem Curry und Kokosmilch 
 
114  PED PHAD SAPPAROT         
  Geröstete Ente mit Ananas 
 
115  PED PHAD NOR MAI          
  Geröstete Ente mit grünem Spargel 
 
116  PED PHAD KHING          
  Geröstete Ente mit Gemüse und frischem Ingwer 
 

117  PED PHAD KAPHRAO          
  Geröstete Ente mit Gemüse , Chillisosse und Thai Basilikum 
 
118  PED PHAD SI SAHAY           
  Geröstete Ente mir vier verschiedenen Pilzen 
 
119  PED PHAD MET MAMUANG        
  Geröstete Ente mit Cashewnüssen und Gemüse 
 

120  KAENG KRA  HRI PED          
  Geröstete Ente mit Ananas in gelben Curry und Kokosmilch 
 
121  PED PHAD TUA NGOOG        
  Geröstete Ente mit Soja-Sprossen und Erdnuss-Soße 
 

215  PED PHAD BAA             
  Gebratene Ente mit frischem grünen Pfeffer, rotem Curry, 
  Limonenblätter, Bambus-Streifen, grüne Stangenbohnen und 
  Thai-Basilikum und frischer Chilli 
  ( Ente nicht knusprig ) 
 
 
 Für extra gebratene Nudeln / gebratenen Reis berechnen wir pro Person 2,00 EURO 



  GARNELEN   
 
 
130  GUNG PRIAW WAAN        
  Gebackene Garnelen mit süß-saurer Soße 
 
131  GUNG PHAD NAM MAN HOI        
  Gebratene Garnelen mit Gemüse in Austensoße 
 

132  GUNG PHAD PRIK          
  Gebratene Garnelen mit Paprika, Zwiebeln in Chillisosse 
 
133  GUNG PHAD MET MAMUANG        
  Gebratene Garnelen mit Cashewnüssen und Gemüse 
 

134  GUNG PHAD KAPHRAO         
  Gebratene Garnelen mit Gemüse , Thai Basilikum und Chilli  
 

135  GUNG PHAD KI MAU         
  Gebratene Garnelen mit Gemüse, Ei, Chilli und Thai Basilikum  
 

136  GUNG PHAD PET          
  Gebratene Garnelen mit Gemüse in rotem Curry und Kokosmilch 
 
137  GUNG PHAD KHING          
  Gebratene Garnelen mit Gemüse und frischem Ingwer 
 
138  GUNG PHAD KRATIAM PRIKTHAI      
  Gebratene Garnelen mit grünem Pfeffer, Knoblauch-Soße 
  und Koriander 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
   
 Für extra gebratene Nudeln / gebratenen Reis berechnen wir pro Person 2,00 EURO 
 



 FISCH - TINTENFISCH - SEAFOOD    
 
 
140  PLAA PRIAW WAAN   
  Knuspriges Zanderfilet mit süß-saurer Soße 

141  PLAA SAM LOT   
  Zanderfilet mit Gemüse in süß-saurer Chillisosse und Koriander

142  PLAA LANA THAI   
  Geröstetes Zanderfilet nach Art des Hauses

143  CHU CHI PLAA   
  Geröstetes Zanderfilet mit Gemüse in rotem Curry und Kokosmilch

144  PLAA MUEK PHAD PRIK   
  Gebratener Tintenfisch mit Gemüse in Chillisosse 
 

145  PLAA MUEK PHAD PET        
  Gebratener Tintenfisch mit Gemüse in rotem Curry und Kokosmilch 
 

146  PLAA MUEK PHAD KAPHRAO       
  Gebratener Tintenfisch mit Gemüse , Chilli-Sosse und Thai Basilikum 
 

209  PLAA NIN THOOD KRATIEM PRIK THAI      
  Ganzer gerösteter Korallen-Barsch mit grünem Pfeffer, gerösteten  
  Knoblauch und frischem Koriander 
 

210  PLAA NIN THOOD GOOB SAM ROT     
  Ganzer gerösteter Korallen-Barsch mit Gemüse, frischem Koriander   
  in süß-sauer-scharf Orangen-/Honig-Soße 
 

218  TALEE PHAD SAA          
  Mixed Seafood mit Knoblauch, frischen Chillies, Zwiebeln und Thai-Basilikum 
 

221  PHAD KIE MAU TALEE     
  Mixed Seafood mit verschiedenen Gemüse ,Chilli-Sosse und Thai-Basilikum 
 
 
 
 
 
 
  Für extra gebratene Nudeln / gebratenen Reis berechnen wir pro Person 2,00 EURO

 



KINDERGERICHTE อาหารเด็ก

 
 
700  KHAO PHAD PAK          
 
  Gebratener Reis mit Ei und Gemüse 
  und 2 Hühnerfleisch-Spiesse mit Erdnuss-Soße  
 
 
 
 
 
 
701  PHAD THAI PAK           
   
  Gebratene Thai-Nudeln mit Ei und Gemüse 
  und 2 Hühnerfleisch-Spiesse mit Erdnuss-Soße  
 
 
 
 
 
702  GAI PRIAW WAAN         
 
  Knuspriges Hühnchenbrustfilet mit Gemüse in süss-saurer  
  Soße 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Für extra gebratene Nudeln / gebratenen Reis berechnen wir pro Person 2,00 EURO 
 



VEGETARISCH   
 
 
40  TAU HU PHAD PHAK RUAM MIT       
  Gebratener Tofu mit verschiedenen Gemüsen 
 
41  TAU HU PHAD NAM MAN HOI       
  Gebratener Tofu mit Gemüse in Sojasoße 
 
42  TAU HU PHAD KHING         
  Gebratener Tofu mit Gemüse und frischem Ingwer 
 

43  TAU HU PHAD PRIK          
  Gebratener Tofu mit Paprika, Zwiebeln in Chillisosse 
 

44  TAU HU PHAD KAPHRAO        
  Gebratener Tofu mit Gemüse , Chilli und Thai Basilikum 
 
45  TAU HU PHAD MET ME MUANG       
  Gebratener Tofu mit Cashewnüssen und Gemüse 
 
46  TAU HU PRIAW WAAN        
  Gebratener Tofu mit Gemüse in süss-saurer  Soße 
 

47  KAENG KEUW WAAN TAU HU         
  Gebratener Tofu mit Gemüse in grünem Curry und Kokosmilch 
 

48  KAENG PET TAU HU           
  Gebratener Tofu mit Gemüse in rotem Curry und Kokosmilch 
 

49  KAENG KHA HRI TAU HU           
  Gebratener Tofu mit Gemüse in gelben Curry und Kokosmilch 
 
30  KHAO PHAD PAK   
  Gebratener Reis mit Ei und Gemüse 
 
68  TAU HU PHAD TUA NGOOG   เ        
  Gebratener Tofu mit Soja-Sprossen 
 
69  PHAD THAI PAK           
  Gebratene Thai-Nudeln mit Ei und Gemüse 
 
 
 
 
Für extra gebratene Nudeln / gebratenen Reis berechnen wir pro Person 2,00 EURO 



  

  FEUERTOPF - GERICHTE    
  FÜR 2 PERSONEN 

 
 

206  KAENG SOM GUNG           
 
  Garnelen - Feuertopf 
  mit rotem Curry , Tamarinde und verschiedenen Gemüse  
 
 
 
 
 
 
 

207  BO DAEG                 
  Seafood-Feuertopf         
  mit Champignons,Koriander , Thai-Basilikum, 
  Limonenblätter, Zitronengras, Galanga und frischen Chillies  
 
 
 
 
 

205  PLAA CHON KAENG SOM BAE SA       
 
  Ganze geröstete Meeräsche im Spezial-Feuertopf   
  mit rotem Curry , Tamarinde und verschiedenen Gemüse  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Für extra gebratene Nudeln / gebratenen Reis berechnen wir pro Person 2,00 EURO 



  MENÜ FÜR ZWEI PERSONEN 
 
 

160  MENÜ 1           1  
 

  TOM YAM GAI  
Hühnersuppe mit Pilzen 

 

  KAENG KEUW WAAN MOO   
  Schweinefleisch mit Gemüse in grünem Curry und Kokosmilch 
   
  GAI PHAD MET ME MUANG   
  Gebratenes Hühnchenfleisch mit Cashewnüssen und Gemüse 
 
  PED LANA THAI              
  Geröstete Ente nach Art des Hauses 
 
  Litchy mit Eiscreme    
  oder Kaffee           
 
 

161  MENÜ 2             2  
 
  Gemischte Vorspeisen , bestehend aus :  
  Frühlingsrollen, gebackenen WAN TAN, gebackenen Tintenfischringen, 
  und gebackenen Toast-Ecken mit Schweinehack  
  mit suess-saurer Chilli-Soße 
   
   
   
  MOO PRIAW WAAN   

Gebackenes Schweinefleisch mit Gemüse in süss-saurer Soße 
 

  GAI PHAD KHING  
  Gebratenes Hühnchenfleisch mit Gemüse und frischem Ingwer 
 
 
  PED PHAD PRIK KAENG        

  Geröstete Ente mit Gemüse in rotem Curry und Kokosmilch                     
   
  Gebackene Banane oder Ananas mit Honig  

  oder Kaffee  
 

 
 
 Für extra gebratene Nudeln / gebratenen Reis berechnen wir pro Person 2,00 EURO 



  MENÜ FÜR ZWEI PERSONEN 
 
 

162  MENÜ 3 VEGETARISCH  3  
 
  TOM JUD WUN SENT   

Suppe mit Glasnudeln und Gemüse 
 
  TAU HU PHAD PHAK RUAM MIT   
  Gebratener Tofu mit verschiedenen Gemüsen in 
  Sojasoße 
 

  TAU HU PHAD KAPHRAO   
  Gebratener Tofu mit Gemüse , Chilli und Thai Basilikum 
 

  KAENG PET TAU HU         
  Gebratener Tofu mit Gemüse in rotem Curry und Kokosmilch 
 
  Gebackene Banane oder Ananas mit Honig  
  oder Kaffee   
             
 
 

163  MENÜ 4 SEAFOOD  4  
 

  YAM PLAA MUEK   
  Pikanter Tintenfischsalat mit Tomaten, Zwiebeln und Sellerie 
 
  SATEK GUNG   
  Garnelen am Spieß mit Erdnuss-Soße 
 

  BO DAEG               
  Seafood - Feuertopf mit Champignons, Koriander, Thai-Basilikum, 
   Limonenblätter, Zitronengras, Galanga und frischen Chillies 
 
  PHAD PHAK RUAM MIT   
  Gebratenes knackiges Gemüse in Soja-/Austern-Soße 
 
  KHAO PHAD PAK   
  Gebratener Reis mit Ei und Gemüse 
 
  Gebackene Banane oder Ananas mit Honig  

  oder Kaffee  
 

 
 Für extra gebratene Nudeln / gebratenen Reis berechnen wir pro Person 2,00 EURO 
 



DESSERTS   

600 Gebackene Banane mit Honig   

601 Gebackene Ananas mit Honig   

602 Litchy Loi Gaeow   

603 Litchy mit Eiscreme   

604 Rambutan Loi Gaeow   

605 Rambutan mit Eiscreme   

606 Gemischter Eisbecher    

607 Vanilla Eis   

608 Lamjai Loi Gaeow   

609 Lamjai mit Eiscreme   

610 Gebackene Banane mit Honig   
und Eiscreme 

 

611 Gebackene Ananas mit Honig   
und Eiscreme 

612 Klebreis mit Kokosmilch und überreifen Mangos 
(bitte mindestens 2 Tage vorher bestellen) 

ขาวเหนียวมะมวง

613 Mango Dream 
Eine Komposition aus frischen Mangos  
in einer Prosecco-Honig-Sosse und Mandel-Rosen-Eis 

 


